
        

 

ARADÓN CRIANZA 2023 VINO GANADOR DE LA  
XXXIII CATA DE SOLIDARIDAD ROTARY CLUB DE LOGROÑO 

“En tierras bañadas por el sol y la brisa, donde el viento susurra y acaricia sin prisa, 
nace un vino con alma y esencia, un placer que se saborea con diferencia, fruto de 

historia, pasión y paciencia”  

DESDE 1957 CULTIVANDO EL DISFRUTE  

Hace siglos, en lo alto de un paraje llamado La Mesa, a 550 metros de altitud, existió una villa 
romana llamada Aradón. Misteriosamente, esta villa desapareció con el tiempo, pero su legado 
nunca se perdió. Sus tierras, donde antaño pasaban calzadas romanas, hoy están cubiertas 
por viñedos que han sido testigos de generaciones de esfuerzo y pasión por el vino.  

En 1957, los viticultores de la villa de Alcanadre decidieron rendir homenaje a este misterioso 
lugar, dando nombre a unos vinos que reflejan el alma y la historia de esta tierra.  
Así nació Bodegas Aradón, una bodega que no solo elabora vinos, sino que cuenta historias 
en cada botella.  

Los viñedos de Bodegas Aradón son joyas vivas de la naturaleza, algunos con más de 90 
años de antigüedad. Allí la vid convive con almendros y olivos centenarios, bajo el influjo de un 
clima mediterráneo con toques atlánticos.  
Los suelos arcillo-calcáreos y la altitud de sus viñedos les permiten elaborar vinos con 
elegancia, equilibrio y complejidad, capaces de emocionar a quien los degusta.  

Cada uno de los vinos de Bodegas Aradón cuenta una historia: la de un pasado legendario, la 
de un presente apasionante y la de un futuro prometedor. Desde tintos con gran profundidad y 
estructura, rosados elegantes, hasta blancos frescos y expresivos, cada copa es un viaje en el 
tiempo, un sorbo de historia, tradición y amor por la tierra.  

ARADÓN Crianza 2023, vino ganador de la XXXIII Cata de Solidaridad Rotary Club de Logroño  
• El aroma del vino ganador, evoca la intensidad de frutas negras maduras, con sutiles 

toques de regaliz y notas especiadas que recuerdan su paso por barrica.  
• En boca, se presenta sedoso y envolvente, con taninos bien integrados que le aportan 

estructura y elegancia.  
• Un vino equilibrado y persistente que invita a disfrutar de cada sorbo con calma y 

deleite.  

La añada 2023 fue conceptuada por la D.O.Ca. Rioja con la valoración oficial de MUY BUENA.  
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